PRAKTICNA, KOMPAKTNA, STILIZOVANA

Pristup i rukovanje aparatom je osmisljeno tako da odmah na
lak nacin omoguci koriséenje svih funkcija i moguénosti aparata.
Sada korisnik moZe da odabere aromu kafe koju Zeli, koli¢inu
mlevene kafe za svaku Soljicu ( 7 - 10,5gr) i da memorise dozu
prostim okretom tastera. Inovativni Adaptive System
prilagodava uredaj cak i kada se promeni mesavina (blend) kafe.
Za optimizaciju je potrebno natociti svega nekoliko Soljica
espressa.

Gaggia Brera je kreirana sa posebnim osvrtom na ustedu
energije, oba modela su svrstana u klasu A ( prema Swiss
voluntary Energy Labelling Regulation, FEA sporazum). Kada je u
pasivnom rezimu (stan-by mod) potrosnja je manja od 1 W.




Lako Jednostavni
programiranje Ciséenje i
i rukovanje odrzavanje

Svestranai
pouzdana

Pristup komandama omogucava da funkcije podesite na intuitivan nacin.

U jednom dodiru Gaggia brera pruza zadovoljstvo Solice Aparat je opremljen sistemom selekcije arome (optidose)
espressa napravljenog po sopstvenoj meri. Depozit za kafu je tako napravljen, da u potpunosti cuva aromu kafe.
Spoj tradicije i moderne tehnologije lako ispunjava svaéije Keramicki mlin garantuje tihi rad i konstantnu krupnoc¢u mlevenja.

ielje- Grupa za pripremu kafe se lako skida i pere. Depoziti za vodu i mlevenu kafu se frontalno izvlace.
Jednostavno ciséenje i odrzavanje.

Ima automastki ciklus ¢is¢enja, pokrece se posle ukljucivanja pre nego aparat ude u stand-by mod.
Ploc¢a za odlaganje Soljica se nalazi na vrhu aparata.

Krajnji korisnik moze koristiti mlevenu ili kafu u zrnu.

Zahvaljujuci centralnom dugmetu, moze se koristiti para za pripremu kremastog kapucina ili dobiti
vrucu vodu za pripremu caja.

Da biste dobili Zeljeni rezultat moZete promeniti krupno¢u mlevenja.

Jedinica za tocenje kafe je podesive visine.

Uredaj je ,A” klase, trosi manje od 1W kada je u pasivhom
rezimu (stand-by mod)
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GAGGIA Brera

Samo jedan dodir. Vise od 70 godina
tradicije Italijanskog espressa. .
Nemerljivo zadovoljstvo pauze za kafu. ,&

Sve to ie GAGGIA Brera



PRITISNI DUGME | UZIVAJ U SVOM OMILJENOM ESPRESSU

UVEK CIST UREDAJ ZAHVALIUJUCI AUTOMATSKOM CIKLUSU PRANJA

Zahvaljujuci automatskom ciklusu pranja i automatskom uklanjanju kamenca garantovan Vam je savrseni
espresso svakoga dana i produzeni vek trajanje vaseg aparata.

TRAJNI KERAMICKI MLIN ZA CISTU AROMU KAFE

Zato $to metalni mlinovi mogu termicki da osStete zrno kafe prilikom mlevenja, svi Gaggia espresso aparati su
opremljeni sa izuzetno izdrzljivim keramickim mlinovima. Keramicki mlin ée zadrzati Cisto¢u arome kafe a
ujedno je izdrzljiv poput metalnog. Pored toga krupnoéa mlevenja se moze podesiti od grube do fine, bas

onako kako Zelite.

ALARM ZA UKLANJANJE KAMENCA, DUZI VEK APARATA

Vasa Gaggia masina ¢e Vas upozoriti kada je neophodno uklanjanje kamenca. Uklanjanje kamenca ¢e znacajno
produZiti vek trajanja uredaja i preporucljivo je koristiti Gaggia sredstvo protiv kamenca.

DIGITALNI DISPLEJ ZA LAKU NAVIGACIJU

Sta god da Zelite da uradite sa Vasim Gaggia aparatom digitalni ekran ¢e Vam omoguéiti mnogo laksu
navigaciju | dati brzo povratne informacije o trenutnom statusu uredaja

GRUPA ZA TOCENJE KAFE LAKO SE SKIDA | CISTI

Grupa za tocenje se lako skida na Vasoj potpuno automatizovanoj Gaggia masini za espresso kafu $to
omogucava lako ¢id¢enje | odrzavanje. Stedi novac i pobolj$ava higijenu aparata za besprekoran ukus kafe.
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PRITISNI DUGME | UZIVAJ U SVOM OMILJENOM ESPRESSU

TELO OD NERPAJUCEG CELIKA GARANTUJE DUGOTRAJNOST

Telo aparata je izradeno od nerdajuéeg Celika. To Cini vas aparat viSe robustnim i omogucava dugotrajan rad,
takode privlaci paznju u svakoj kuhinji.

ODELJAK ZA MLEVENU KAFU ZA VARIJACIJE UKUSA

Odeljak za mlevenu kafu omogucava Vam da skuvate drugu mesavinu kafe a da ne menjate kafu u zrnu koja je
u depozitu. Jednostavno prebacite na komandu za pripremu mlevene kafe i sipate u odeljak koli¢inu kafe za
jednu dozu.

PREDPRIPREMA KAFE ZA BOLJU AROMU

Predpriprema kafe osigurava da se mlevena kafa ravhomerno navlaZi pre samog procesa kuvanja. Tek tada
voda kreée da tece kroz mlevenu kafu i Vasa gaggia espresso masina ce iz nje izvuéi punu aromu za
izbalansiran i ukusan espresso.

STEDLJIVI STAND-BY MOD

Kafe aparat ¢e se automatski iskljuciti nakon 1 sata. Gledano sa strane utroska energije, Vas Gaggia aparat ce
u pasivnom rezimu (stand-by mod) potrositi manje od 1W i time Vam ustedeti novac u odnosu na druge slicne
uredaje.

SAVRSEN PRITISAK ZA PUN ESPRESSO UKUS

Pritisak od 15 bara u Vasem Gaggia aparatu ée se pobrinuti da uvek dobijete autenti¢ni espresso ukus.
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TEHNICKA SPECIFIKACIJA GAGGIA BRERA

Bojler Nerdajuci celik
Strujni prikljucak 230V / 1N / 50Hz
Snaga 1400 W

Pritisak pumpe 15 bara

Dimenzije 455 x 330 x 425h mm
Kapacite depozita za kafu u zrnu 250 gr

Kapacitet depozita za soc 8 jastucica

Tezina 8,5 kg
Kapacitetdepozita za vodu 1,2 litra

Maksimalna visina Solje 120 mm

Usteda energije

Automatski prelazak na pasivni rezim (stand-by mod)

Tip kafe

U zrnu / mlevena

Postolje za Solje Da
Brita filter kompatibilan Da
Vruéa voda / brizgaljka za paru Da

Dodatak za kapucino (pannarello)

Nerdajuci celik

Espresso tehnologija

Saeco adapting system

Boja serije

Crna / Siva
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UVOZNIK | OVLASCENI SERVISER

BAGO DOO - VODOVODSKA 193

11147 BEOGRAD

TEL. (+381 11) 31 41 123, (+381 11) 25 81 385,
FAX. (+381 11) 25 81 058

Email: info@bago.rs

www.bago.rs

& BAGO..

Tradicija se nastavlja

GAGGIA

Gaggia 5.p.A.

Strada Provinciale per Abbiategrasso
20087 Robecco sul Naviglio Milano ltalia
tel.+39 02 949931 fax +39 02 9470668
www.gaggia.it
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