
 

   

Poluautomatski kafe 

aparat  100 S - 2 grupe 

Proizvođač:  
La San Marco, Italija 
 

 

 

Profesionalni poluautomatski aparat za espresso kafu sa dve grupe. 

Start/Stop taster na dodir za svaku grupu posebno. 

Kafe aparat je opremljen sistemom termoregulacije sa varijatorom protoka i pre-infuzerom (podesiv 

sa spoljne strane uređaja). Promenljivi tok vode se postiže varijatorom protoka i postizanjem 

optimalne temperature vode na početku ekstrakcije kafe pomoću pre-infuzera na svakoj grupi što 

omogućava korisniku upotrebu različitih mešavina (blendova) espresso kafe bez menjanja 

temperature u bojleru, pa samim tim konstantnu produkciju pare i vruće vode. 

Aparat poseduje sistem konstantne temperature vode za pripremu kafe (DTC), ekstrakcija kafe od 

prve do poslednje sekunde. 

Kapacitet velikog kazana 12 litara.  



 

   

Dve cevi za paru i jedna za vruću vodu (čaj). 

Motor pumpa ugrađena u aparat.  

Ugrađen sistem automatskog dopunjavanja vode. LED indikator nivoa vode. 

Aparat poseduje manometar sa dve skale koji pokazuje pritisak vode u mreži, a prilikom ekstrakcije 

kafe pritisak u grupama, te pritisak u velikom kazanu. 

Frontalni panel kafe aparata i nosač za šolje od nerđajućeg čelika otpornog na mrlje i otiske prstiju. 

Maske na frontalnoj strani za grupe i ručkae za paru i vruću vodu od termootporne plastike. 

Bočni paneli od trajne izdržljive plastike otporne na fleke i otiske prstiju. 

Aparat poseduje sistem grejanja šolja pomoću pare ili pomoću grejača ( ili na neki drugi način).  

Prostor opremljen adekvatnim antibakterisjkom plastičnom podlogom za smeštaj i grejanje šolja i 

tacni. 

Snaga 3500-4000W u zavisnosti od priključka za struju. 

Električni priključak 230V/1N/50Hz – 400V/3N/50Hz 

Dimenzije (ŠxDXV):: 735x570x515 mm 

Uređaj izrađen u skladu sa CE normama. 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


